Serie Pastry & Bakery

Schiadzarko/zamrazarki szokowe

N. 17 60x40

. 100%
Made in Italy

-

Kod produktu

DFS171L

Produkcja na cykl

65 kg od +90°C do +3°C w 90 minut; 35 kg od +90°C do -18°C w 240 minut

‘Wiasciwosci techniczne

» Konstrukcja zewngtrzna i wewngtrzna ze stali nierdzewnej AISI 304.
Satynowe wykonczenie Scotchbrite na drzwiach, panelach bocznych i panelu
sterowania

« Izolacja z bezfreonowego poliuretanu, grubos¢ 75 mm, gestos¢ 40 kg/m?

» Komora chtodnicza z zaokraglonymi naroznikami i odptywem skroplin w dolnej czesci

» Komora chtodnicza moze pomiesci¢ nr 17 60x40 pojemnikéw/tac (nr 17 60x40x4H cm)

» Samozamykajace si¢ drzwi z zewnetrznym uchwytem ze stali nierdzewnej na calej
wysokosci. Latwa do usunigcia uszczelka magnetyczna. Rama drzwi z elementem grzewczym

« Stopien ochrony: [P24

* Miedziano-aluminiowy parownik odporny na rdze

o Ptyn chlodniczy: R452A

» Panel pokrywy wentylatora na zawiasach zapewnia tatwy dost¢p do parownika i wentylatora podczas
czyszczenia.

» Dzialanie wewngtrzne: wentylowana komora, wentylacja nie jest skierowana bezposrednio na
Zywno$¢

» Kontrola temperatury parowania za pomoca termostatu

¢ Odszranianie powietrzem

o Agregat chlodniczy przy temperaturze parowania -23,3°C i temperaturze skraplania 54,4°C,
znamionowy przy 4369 W

» Chlodzenie powietrzem

» Maksymalna temperatura w pomieszczeniu +32°C (klasa klimatyczna 4, temperatura w pomieszczeniu
+30°C i 55% wilgotno$ci wzglednej)

« Plastikowa taca ociekowa na zewngtrznej podstawie

» No6zki ze stali nierdzewnej z regulacjg wysokosci od 105 do 155 mm

» Standardowo dostarczane: sonda i 17 par prowadnic ze stali nierdzewnej AISI 304

Cechy

Cyfrowy panel sterowania zapewniajacy fatwa i szybka obstuge

¢ Cykl schladzania szokowego, w trybie wykrywania czasu i/lub sondy, od +90°C do +3°C
¢ Cykl zamrazania szokowego, w trybie wykrywania czasu i/lub sondy, od +90°C do -18°C

W przypadku braku wlozenia sondy do rdzenia, Joy automatycznie wykona cykl czasowy.

Mozliwe begdzie wybranie cyklu w trybie HARD lub SOFT, ktory dostosowuje si¢ do wszystkich

rodzajow zywnosci

¢ Po kazdym cyklu bezpieczenstwo zywnosci jest zapewnione dzigki automatycznemu
przetaczaniu na dodatnig i/lub ujemng faze przechowywania

¢ Chlodzenie: idealnie nadaje si¢ do wstgpnego chfodzenia wewnetrznej komory przed
zaladowaniem zywnos$ci, w temperaturze komory okoto -25°C.

Rozmiar zewnetrzny

80 x 83 x 199 cm

Energia elektryczna

Kw 4,5 - Standardowe potaczenie: V-Hz 400V 3N-50/60Hz

Waga

Kg 255/230
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